[image: Croquant Fondant Gourmand] Petits fours chocolat orange
[image: Petits fours chocolat orange P1270724 R] Pour 24 petits fours
- 75 g de beurre pommade
- 60 g de cassonade
- 1 œuf
- 75 g de farine T 45
- 60 g de pépites de chocolat
- 60 g de dés  d’écorces d'oranges confites
Empreintes à mini tartelettes
Préchauffage du four à 185° C [image: Position four chaleur tournante _png]
Travailler au fouet le beurre et la cassonade pour obtenir une crème onctueuse.
Ajouter l'œuf et fouetter encore.
Ajouter la farine et mélanger pour obtenir une pâte lisse.
Incorporer les pépites de chocolat et les dés d'écorces d'oranges, mélanger à la spatule.
Répartir la pâte dans les empreintes.
Enfourner pour 10 minutes environ.
Démouler les petits fours sur une grille et laisser refroidir.
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