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Gâteau invisible aux pommes de terre
[image: Gâteau invisible aux pommes de terre P1000546 R (Copy)] Pour 6 à 8 Croquants-Gourmands
- 1 kg de pommes de terre
- 40 g de beurre fondu
- 3 œufs
- 120 g de farine
- 200 ml de lait
- 130 g de comté râpé
- noix de muscade - sel & poivre du moulin
1 moule à manqué beurré de 24 cm de Ø
Préchauffage du four à 180°C [image: Position four chaleur tournante _png]

Éplucher les pommes de terre et les couper en fines lamelles à la mandoline.
Mettre la farine dans un saladier.  Faire un puits et y mettre le lait, les œufs, le beurre fondu, du sel, du poivre et une grosse pincée de muscade.
Mélanger au fouet pour obtenir une pâte homogène.
Incorporer le fromage et mélanger.
Ajouter les rondelles de pommes de terre et remuer soigneusement pour bien les enrober de pâte. Répartir le mélange dans le moule.
Enfourner pour 55 minutes environ et vérifier la cuisson.
Laisser reposer une dizaine de minutes avant de démouler.
Servir chaud, tiède ou à température ambiante.
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