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- 500 g de pâtes courtes au choix
- 250 g de tomates cerises
- 150 g de jambon en dés
- 180 g de feta
- 125 g de tomates séchées à l'huile
- 50 g de câpres au vinaigre
- 100 g de pesto
- 75 g d'olives dénoyautées
- Huile d'olive
- Sel & poivre du moulin
- Basilic

Faire cuire les pâtes "al dente" à l'eau bouillante salée.
Les égoutter soigneusement, les rincer à l'eau fraîche et les verser dans un saladier.
Enrober d'une cuillerée d'huile et laisser refroidir.
Couper les tomates cerises en deux, la féta et les tomates séchées en dés.
Ajouter dans le saladier les tomates cerises, le jambon, la feta, 
les tomates séchées, les câpres et les olives égouttées et le pesto.
Vérifier l'assaisonnement en sel et poivrer.
Bien mélanger, couvrir et mettre au frais jusqu'au service.
Décorer de basilic.
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