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Description générée automatiquement] Pour une cinquantaine
- 100 g de chorizo 
- 3 œufs
- 1 càc de Maïzena
- 80 g de Comté
- paprika
- poivre du moulin
Empreintes à mini-muffins
Préchauffer le four à 180°C [image: Position four chaleur tournante _png]

Mettre dans le bol du robot le chorizo et le Comté coupés en dés. Mixer.
Ajouter les œufs, la Maïzena, une pincée de paprika et du poivre. Mixer.
Remplir les empreintes.
Mettre au four 12 minutes.
Servir tiède.
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