[image: Croquant Fondant Gourmand]   Bouchées aux fines herbes
[image: Bouchées au boursin - DSC_5052_13408] Pour 52 bouchées
- 125 g de fromage aux fines herbes
- 100 g de jambon
- 150 g de farine
- 1 sachet de levure chimique
- 4 œufs
- 60 g d'huile
- 90 g de vin blanc
- sel aux herbes
- poivre du moulin
 Empreintes à mini muffins
Préchauffage du four à 170°C [image: Position four chaleur tournante _png]
Couper le jambon en petits dés.
Fouetter les œufs avec le fromage jusqu'à obtenir un mélange homogène.
Ajouter l'huile et le vin blanc, puis la farine et la levure.
Ajouter les dés de jambon, saler (sel aux herbes pour moi) et poivrer.
Bien mélanger.
Remplir les empreintes aux ¾.
Enfourner pendant 20 minutes.
Laisser refroidir quelques minutes avant de démouler délicatement.
Déguster chaud ou tiède.
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