[image: Croquant Fondant Gourmand]Clafoutis coco, framboises, griottes
[image: Une image contenant nourriture, tarte, Restauration rapide, dessert

Description générée automatiquement] Pour 6 Croquants-Gourmands
- 5 œufs
- 75 g de cassonade
- 100 g de farine
- 250 g de lait de coco
- 150 g de crème fleurette
- 2 càs de rhum ou de kirsch
- 125 g de framboises (surgelées pour moi)
- 200 g de griottes  (surgelées pour moi) ou de cerises dénoyautées
.
1 moule à manqué de 22 cm de Ø, beurré
Préchauffage du four à 170°C [image: Position four chaleur tournante _png]
.
Mettre dans le bol du blender les œufs, le sucre et la farine.
Ajouter le lait de coco, la crème fleurette et le rhum ou le kirsch.
Mixer pour obtenir une pâte fluide de l'épaisseur d'une pâte à crêpe.
Répartir les framboises et les griottes dans le moule et verser la pâte dessus.
Enfourner pour 40 minutes en vérifiant la cuisson.
Laisser tiédir puis démouler sur le plat de service.
Déguster tiède ou froid.
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