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Petits gâteaux aux prunes et aux noisettes
[image: Une image contenant nourriture, produits de boulangerie, Snack, amuse-gueules

Description générée automatiquement] Pour 24 petits gâteaux
- 200 g de beurre pommade
- 125 g de sucre brun
- 4 œufs
- 200 g de farine T 55
- 1 sachet de levure chimique
- 400 g de prunes
- 60 g de noisettes (ou noix ou noix de pécan)

Empreintes en silicone
Préchauffage du four à 180°C [image: Position four chaleur tournante _png]

Travailler au fouet le beurre et le sucre pour obtenir la consistance d'une pommade.
Ajouter les œufs et continuer à mélanger au fouet.
Ajouter  la farine et la levure et bien mélanger pour obtenir une pâte bien lisse.
Hacher les noisettes au couteau et les incorporer à la pâte.
Laver et dénoyauter les prunes.
Prélever 24 quartiers et couper le reste en dés.
Mélanger les dés à la pâte et remplir les empreintes aux ¾ (pas comme moi) et enfoncer un quartier de prune sur chaque gâteau.
Enfourner pour 20 à 25 minutes en vérifiant la cuisson.
Laisser refroidir avant de démouler.
j'avoue que j'ai eu un peu de mal pour le démoulage, j'ai mis les empreintes au congélateur et j'ai démoulé les gâteaux une fois congelés.
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