[image: Croquant Fondant Gourmand]Gâteau chocolat compote
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Description générée automatiquement] Pour 6 Croquants-Gourmands
Le gâteau :
- 200 g de chocolat noir à 50%
- 80 g de miel
- 4 œufs
- 200 g de compote de pommes
- 1 càc d'extrait de vanille liquide
- 50 g de Maïzena®

1 moule cosy ou 1 moule à manqué de 18 cm de Ø beurré

Préchauffage du four à 180°C [image: Position four chaleur tournante _png].

Faire fondre le chocolat avec le miel (au micro-ondes pour moi).
Bien mélanger et laisser tiédir.
Travailler au fouet les œufs avec la compote.
Ajouter la vanille et la fécule et mélanger pour lisser la pâte.
Incorporer le chocolat fondu tiède et bien mélanger.
Verser la pâte dans le moule.
Enfourner pour 25 minutes.
Le centre est encore un peu mou mais c'est normal.
Laisser refroidir entièrement et démouler.

Le glaçage :
- 50 g de chocolat noir
- 20 g de miel
- 20 g d'eau

Faire fondre le chocolat avec le miel et l'eau (au micro-ondes pour moi).
Bien mélanger puis verser sur le dessus du gâteau.
Réserver au réfrigérateur jusqu'à ce que le glaçage durcisse.
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