[image: Croquant Fondant Gourmand] 
Bruschetta ou tartine à la tapenade de tomate
[image: Une image contenant Restauration rapide, nourriture, Cuisine, amuse-gueules

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.]  Pour 1 Croquant-Gourmand
- 1 tranche de pain large et un peu épaisse (pain au yaourt)
- 2 càs ≅ de Tapenade de tomates séchées
- 4 à 5 tomates cerises
- 2 càs ≅ de mozzarella en cubes
- 1 tranche très fine de jambon cru italien
- Basilic
- Poivre du moulin

Plaque du four
Préchauffage du four à 180°C [image: ]

Déposer les tranches de pain sur la plaque du four.
Vous pouvez les frotter d'ail sur une face, je ne l'ai pas fait, certains ne l'appréciant pas.
Les faire dorer dans le four chaud pendant 8 minutes environ.
Monter la température du four à 200°C [image: ]
Étaler le pesto généreusement sur la tartine.
Déposer des demies tomates cerises et parsemer de dés de mozzarella.
Poivrer.
Enfourner pour 5 minutes, juste le temps de faire fondre la mozzarella.
À la sortie du four, déposer une tranche de jambon en accordéon et du basilic.
Servir immédiatement.
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