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- 3 bananes bien mûres
- 1 càs de jus de citron
- 190 g de beurre pommade
- 150 g de cassonade
- 4 œufs
- 225 g de farine
- 4 g de levure chimique
- 75 g de noisettes en poudre + noisettes entières éventuellement

Empreintes à mini tartelettes
Préchauffage du four à 180°C[image: ]

Peler et écraser finement les bananes.
Arroser de jus de citron et mélanger.
Travailler au fouet le beurre et la cassonade.
Ajouter les œufs un par un en fouettant entre chaque ajout.
Incorporer la farine, la levure, les amandes en poudre et travailler pour obtenir une pâte lisse.
Remplir les empreintes.
Déposer éventuellement une noisette sur chaque tartelette.
Enfourner pour 20 minutes.
Laisser tiédir quelques minutes avant de démouler sur une grille.
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