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pour 8 croquants-Gourmands ou 12 gâteaux moelleux à l'orange
- 200g de farine 
- 200 g de sucre
- 120 g de beurre pommade
- 3 œufs
- 3 càs de lait
- 1 orange 
- 1 paquet de levure chimique
- sucre glace

un moule à manqué de 24 cm de diamètre
ou 1 moule cœur de 22,5 x 4,2 x 21 cm (1300 ml)
ou 2 plaques de 6 petits gâteaux + 2 muffins
Four préchauffé à 170°C [image: ]
 
Laver l'orange soigneusement l'orange.
Battre au fouet les œufs et le sucre jusqu'à ce que le mélange soit mousseux
Ajouter le beurre très mou en dés et le zeste râpé de l'orange.
Fouetter jusqu'à ce que le mélange soit bien lié et ferme.
Presser l'orange pour recueillir le jus.
Ajouter le lait et le jus d'orange. Incorporer la farine et la levure tamisées.
Bien mélanger pour obtenir une pâte homogène.
Remplir le moule ou les empreintes.
Faire cuire au four pendant 40 min pour le gros gâteau ou 18 min environ pour les petits.
Laisser tiédir quelques minutes. Démouler et laisser refroidir sur une grille.
Saupoudrer de sucre glace avant de servir.
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