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- 1 abaisse de pâte feuilletée pur beurre
- 3 càs de moutarde
- 3 càs de chapelure
- 150 g de comté râpé ou en lamelles
- 4 ou 5 tomates (suivant leur grosseur)
- Origan ou autre herbe aromatique
- sel & poivre du moulin
- huile d'olive
.
1 cercle à tarte ou 1 moule de 26 cm de Ø
Préchauffage du four à 200°C [image: ]
.
Une pâte brisée une pâte feuilletée maison ou du commerce, à vous de choisir.
Foncer le cercle avec la pâte et piquer à la fourchette.
Étaler 3 cuil. à soupe de moutarde sur le fond et disperser 3 cuil. à soupe de chapelure.
Disperser 150 g de comté râpé comme moi ou en lamelles.
Laver les tomates, retirer le trognon et les couper en rondelles.
Les disposer en éventail sur la surface de la tarte. 
Saler, poivrer, et saupoudrer d'origan ou de l'herbe aromatique de votre choix.
Vaporiser un nuage d'huile d'olive.
Enfourner à 200°C [image: ]pendant 25 minutes et vérifier la cuisson.
Décercler délicatement et laisser refroidir sur une grille.
Nous l'avons savourée à température ambiante avec une salade verte.
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